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e-mail info@cold.org.gr,   www.cold.org.gr

ΠΕΡΙΛΗΨΗ ΗΜΕΡΙΔΑΣ ΕΕΒΨ- ΝΩΠΑ ΟΠΩΡΟΚΗΠΕΥΤΙΚΑ- ΒΕΡΟΙΑ 2010
Η ημερίδα  πραγματοποιήθηκε  την  Τετάρτη  20 Οκτωβρίου, στη Βέροια με τίτλο “ Πρακτική εκπαίδευση  των ασχολουμένων με την αλυσίδα διακίνησης νωπών οπωροκηπευτικών ”.  

Η ημερίδα ξεκίνησε με καλωσόρισμα από τον κ. Ρόμπερτ Μακναμάρα-Γενικός Γραμματέας ΕΕΒΨ, Μέλος ΔΣ ECSLA και IARW European division, Διευθύνων Σύμβουλος Ψυγεία Λομβάρδος- και από την κα.  Καλλιόπη Παπαοικονόμου-Διευθύντρια, Σύλλογος Γεωπόνων Νομός Ημαθίας-.  
Στη συνέχεια υπήρξε εκτεταμένη παρουσίαση πρακτικών θεμάτων ψυκτικής αλυσίδας σε μια δίωρη παρουσίαση από εξειδικευμένο Πανεπιστημιακό Ομότιμο Καθηγητή του Αριστοτέλειου Πανεπιστημίου, τον κ. Ευάγγελο Σφακιωτάκη. Ο τίτλος της ομιλίας του κ.Σφακιωτάκη ήταν: “ Μια γενική θεώρηση της Μετασυλλεκτικής Φυσιολογίας & Τεχνολογίας  Νωπών Οπωροκηπευτικών ”  

Σκοπός της ομιλίας ήταν να καλύψει: μια σύντομη αναδρομή στα βιολογικά χαρακτηριστικά  και τις μεταβολές που παρουσιάζουν μετασυλλεκτικά τα νωπά οπωροκηπευτικά προϊόντα, τις απώλειες που υφίστανται στα διάφορα στάδια της εφοδιαστικής αλυσίδας, τα αίτια που ευθύνονται για τις απώλειες αυτές και τα μέτρα και η μετασυλλεκτική τεχνολογία που εφαρμόζονται για τη μείωση των απωλειών αυτών και τη διατήρηση της ποιότητας.   
Τα υπόλοιπα θέματα που αναπτύχθηκαν ήταν :

“ Αποδοτική διαχείριση φρούτων και λαχανικών: βέλτιστες πρακτικές για την ικανοποίηση της αγοράς, της νομοθεσίας και της κερδοφορίας  ” Πασχάλης Λιθοξόπουλος, Εταιρία Καρανικόλας-εμπόριο φρούτων  

Παρουσίαση γενικών πρακτικών που ακολουθεί η εταιρία ΚΑΡΑΝΙΚΟΛΑΣ για τη καλύτερη δυνατή συντήρηση των νωπών φρούτων. Συγκομιδή – εφαρμογές – διαλογή και συσκευασία – αποθήκευση.

“ Ποιοτικός έλεγχος στους θαλάμους συντήρησης και ψύξης για αποθήκευση και διακίνηση των  οπωροκηπευτικών ” Κυριάκος Μαυρής,  Γεωπόνος της Δ/νσης Γεωργίας Ημαθίας, Τακτικός ποιοτικός ελεγκτής
Ποιοτικός έλεγχος σύμφωνα με τους κανονισμούς της Ε.Ε. για τα νωπά οπωροκηπευτικά στους θαλάμους συντήρησης και ψύξης και πως επηρεάζεται η ποιότητά τους κατά την αποθήκευσή και την διακίνηση τους.   

“Φρέσκα φρούτα. Από την παραγωγή στην κατανάλωση, τι συμβαίνει ενδιάμεσα? ” Κώστας Αράπης, Διευθύνων Σύμβουλος της  AMTENCO  ΑΕ
Φρέσκα φρούτα: αναπόσπαστο μέρος της διατροφής μας, με υψηλότατο συντελεστή στη συμβολή της καλής υγείας. Φρούτα: προϊόντα από μια «βρώμικη» βιομηχανία παραγωγής, που πρέπει όλοι να κερδίσουν. Ποια είναι τα σημαντικά σημεία που πρέπει να γνωρίζουμε και να εφαρμόζουμε στο πέρασμά τους από τις εγκαταστάσεις : παραλαβής– πρόψυξης –διαλογής /συσκευασίας – αποθήκευσης.

“Προϊόντα ελάχιστης κατεργασίας (minimally processed products – έτοιμες σαλάτες κλπ)” Λευτέρης Χατζής,  Γεωπόνος-Γεωργικός Μηχανικός M.Sc, Σύμβουλος ποιότητας 

      Οι «έτοιμες σαλάτες» αποτελούν ένα από τα βασικά νέα προϊόντα στο τμήμα μαναβικής των Super Markets. Παρουσιάζουν γρήγορη ποιοτική υποβάθμιση, διότι οι βλάβες της προετοιμασίας (τεμαχισμός) προκαλούν αύξηση του ρυθμού αναπνοής και επιτάχυνση διαφόρων βιοχημικών αντιδράσεων. Ο παράγοντας αυτός, αλλά και το θέμα ασφάλειας για τον καταναλωτή καθιστούν, εκτός των άλλων, ακόμα περισσότερο αναγκαία την τήρηση της ψυκτικής αλυσίδας.
“ Η ασφάλιση των κινδύνων αποθήκευσης και διανομής των οπωροκηπευτκών/προτάσεις-εμπειρίες-αποζημιώσεις  ” Γεώργιος Ζαφειρίου,  Διευθύνων Σύμβουλος COMERGON AE –RISK MANAGERS-INSURANCE BROKERS 

Μελέτη , Ανάλυση  και Διαχείριση των Κινδύνων και Ζημιών  Αποθήκευσης και Διανομής. Προτάσεις για το best value for money στην ασφάλιση τους. Εμπειρίες   Αποζημιώσεων από την Ελλάδα , Αίγυπτο  και Ισραήλ. Η προστιθέμενη αξία του έμπειρου Μεσίτη Ασφαλίσεων.
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